
本版得到中国体育彩票的公益支持

2026年1月8日 星期四
编辑/版式：洪漩 E-mail:ttb0571@163.com2 浙里篮不住·会客厅

本报讯 1月 10日，浙BA小组

赛A组第 22轮即将打响。据赛事

组委会消息，金华队与台州队的

比赛将首次启用浙体育预约摇号

系统，同步新增情侣票（双人票）

与家庭亲子票（三人票）两大特色

票种，默认分配相邻观赛座位，为

不同需求的球迷群体提供更公

平、更便捷、更具针对性的智慧观

赛体验。

据相关工作人员介绍，浙体

育预约摇号系统是本次浙 BA 票

务服务的一次重要升级，系统坚

持“公平公正”原则，采用“预约—

摇号—中签/未中签/候补—候补

中签”的全流程机制，有效提高票

务资源利用效率，避免传统模式

中可能出现的抢票焦虑和黄牛倒

票问题。

业内人士指出，新系统上线

后，每位球迷都能在相同规则下

获得平等中签机会，让浙BA真正

实 现“ 让 球 迷 回 到 球 馆 ”的 初

心。与此同时，为保障球迷权

益，系统在预约与核验环节同步

实行实名认证，入场须通过“人

证同验+人脸识别”双重验证。

赛事组委会提醒，球迷当天凭本

人身份证即可快速入场，无需兑

换实体票，有效减少排队时间，

提升入场效率。

作为本轮浙BA颇受瞩目的

一场比赛，金华队与台州队的交

锋引发广泛关注，谁能争得 8强

最后一席，或将在本场比赛中揭

晓。随着智慧票务系统同步上

线，本场赛事有望吸引更多球

迷参与，金华主场氛围也将进

一步“稳固成型”，朝着稳定、高

热度的主场文化加速迈进。

浙BA预约摇号系统首次上岗
本报记者 陆一帅

1月5日，永康市唐先学校篮

球场上一片火热景象。征战浙

BA的永康队球员、教练及永康市

篮球协会顾问一行走进这所乡

村学校，为这支曾创下省赛八连

冠辉煌的乡村小学女篮，带来了

一堂干货满满的公益课。

据悉，唐先学校女子篮球队

成立于2012年，曾夺得永康市十

一冠、金华市十冠、省赛八连冠

的优异成绩。活动现场，浙 BA
球员们变身耐心细致的“篮球导

师”，针对这支乡村球队的技术

特点和训练需求，分享防守站位

与移动要领，并将赛场上的实战

经验转化为小队员们听得懂、用

得上的训练方法。

“这次学到的防守技巧特别

实用，我一定会把这些技巧运用

到今后的训练和比赛中。”女篮

队员黄星月结束训练后，脸上满

是收获的喜悦。

永康队队员黄盛翀对小队

员的精彩表现赞不绝口：“她们

在条件相对有限的情况下，能取

得这样的成绩，意志品质非常可

贵。我们希望带来一些新的篮

球理念，帮助她们在防守上有

所提升，赢得更多比赛。”

活动中，女篮队员们还收获

了新篮球以及定制球衣。“我们

一直是永康队的粉丝，能和偶像

们并肩训练、近距离交流，真的

特别开心和荣幸。”队员胡东林

坦言，球员们带来的不仅是精

湛的篮球技艺，还有“永不言

弃、团结协作”的篮球精神。这

份力量将激励着她们在追梦路

上勇往直前、永不退缩。

（通讯员 曹润鑫 程卓一）

永康队球员变身真人教材

客队球员被台州椒江宵夜圈粉

当本土篮球热潮席卷浙江，浙BA以务实高效的举措应对球迷的观赛需求，串联起赛场内外的情感共

鸣。透过火爆的赛事，能清晰看见浙BA的服务底色：既有高效保障的硬核实力，更有以人为本的柔软温度，

这正是这一赛事持续“圈粉”、彰显魅力的密码。

务实+温情，浙BA的运营智慧

近日，浙BA城市争霸赛台州队主场对阵杭州队的赛事

落下帷幕，赛场内的竞技激情尚未褪去，主客队休息室的温

情已悄然上线。椒江为鏖战整晚的主客队球员精心备下特

色黄鱼宴，7道融合传统与创新的黄鱼菜品，让客场作战的

杭州队球员直呼“难忘”。

一口鲜味
黄鱼盛宴圈粉客场队

当晚的黄鱼宴既有家烧

黄鱼、黄鱼饭这样坚守本味

的传统佳肴，也有鲜吃手工

黄鱼扁食、黄鱼食饼筒等承

载地域记忆的特色小吃，更

有 XO 脆皮大陈黄鱼腐皮卷、

百年同康手酿大陈黄鱼、黄

鱼四季狮子头等创新菜品，

传统海味与现代烹饪碰撞出

别样风味。

“我最喜欢XO脆皮大陈黄

鱼腐皮卷，太对我的胃口了！”

杭州队球员谢凯波直言被“圈

粉”，他坦言，“台州队实力很

强，这次交手收获很多，可惜赛

程匆忙，下次一定要专门来台

州，好好尝尝美食、逛逛这座城

市。”

同为杭州队队员的金清泽，

也对这道XO脆皮大陈黄鱼腐皮

卷赞不绝口。作为椒江赛场的

老熟人，他说：“每次来都有不一

样的惊喜，这里的篮球氛围特别

好，赛后的宵夜更是暖心又暖

胃，这份诚意真的很难得。”

自浙 BA 开赛以来，椒江便

以“美食为媒”诠释待客之道，赛

后特色宵夜从未缺席。迎战诸暨

队时，山药玉竹乳鸽煲等食补堂

定制的养生汤品驱散球员疲惫；

对阵温州队时，石斛莲子芋儿羹

让球员主动求复购；招待庆元队

时，黄鱼盛宴让客场球员念念不

忘；扁食、食饼筒、花菜炒年糕等

家常小吃更是常客，让每支球队

都能感受到舌尖上的台州风情，

收获一致好评。

赛事赋能
留下这座城市的味道

一碗宵夜，一份暖意，这些暖

胃宵夜的背后，是椒江“体育+文

旅”融合发展的巧思与诚意。“‘游

在台州，吃在椒江’是我们想传递

的城市名片。”椒江区文化和广电

旅游体育局党组书记、局长张广

民表示，这些宵夜不只是简单的

能量补给，更是让球员直观感受

椒江风味与城市魅力的窗口，从

赛场拼搏到餐桌暖心，让每支来

访的球队都带着竞技的收获与舌

尖的记忆，在心底留下这座城市

的味道。

目前，椒江正积极挖掘各类

特色体育赛事资源，以举办高质

量竞赛为平台，通过“赛事+美食”

的形式，让大陈黄鱼等地理标志

产品、传统特色小吃走出台州，同

时将赛事带来的人流转化为消费

增量，推动城市文旅经济发展，形

成以体育赛事集聚为影响力的县

域体育特色品牌。

（通讯员 王涵雪）


